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RESTAURACJA

IMPREZY OKOLICZNOSCIOWE-

BANKIETY, SZKOLENIA, KONFERENCJE

Szanowni Panstwo,
Hote-
Restauracja PALAC w Myslecinku. Z przyjem-

serdecznie  dziekujemy za zainteresowanie
|em=:<>:<>}:
noscia podejmiemy sie organizacji Pafistwa konferencji,
szkolenia, spotkania biznesowego lub imprezy okoliczno-

Sciowej.
Dysponujemy nastepujacymi pomieszczeniami:

sala ogrodowa (namiot)
e do 225 oséb - dla imprez tanecznych z konsumpcja,
* do 300 oséb - dla imprez siedzacych
z konsumpcjg przy stotach,

do 400 oséb - dla imprez siedzacych
w ustawieniu kinowym

z konsumpcja wytacznie w formie bufetowe;j;

sala bankietowa (I pietro)
e do 50 oséb - dla imprez tanecznych z konsumpcja,

do 70 osé6b - dla imprez siedzacych
z konsumpcja przy stotach,

e do 100 oséb - dla imprez siedzagcych
w ustawieniu kinowym

z konsumpcja wytacznie w formie bufetowej;

sala kominkowa i sala parkietowa (w restauracji, parter)
e do 30 oséb dlaimprez tanecznych,

przy czym konsumpcja odbywa sie

w czesci kominkowej a zabawa w czesci parkietowej
do 30 oséb w czesci kominkowej oraz do 25 oséb

w czesci parkietowej dla imprez siedzacych

z konsumpcjg przy stotach

do 60 oséb przy wykorzystaniu obydwu sal,

z zatozeniem odrebnych stotéw

w ustawieniu restauracyjnym;

Wiazacej rezerwacji terminu moga dokonaé Parnstwo
wptacajgc zadatek w kwocie od 200zt do 1.000zt.
Wysokos¢ zadatku zalezna jest od wartosci ztozone-
go przez Paristwa zamdwienia lub planowanej liczby
uczestnikéw spotkania.

Hotel Patac - Myslecinek, ul. Konna 10, Bydgoszcz, www.palac.com.pl



Kazde spotkanie ma inny charakter, wymaga indywidual-
nej oprawy. Ponizej znajduja sie nasze propozycje asorty-
mentowe, z ktérych beda Paristwo mogli skomponowa¢
dowolne menu. Stuzymy pomocg przy wyborze konkret-
nych dan oraz zamawianych ilosci. JesteSmy otwarci na
Panstwa sugestie — z przyjemnoscig wycenimy i przygo-

tujemy zasugerowang przez Panstwa potrawe, ktdra nie
znajduje sie w ponizszym jadtospisie. Bedac wtascicielami
Karczmy Géralskiej GAZDOWKA w Zotedowie oraz Re-
stauracji Greckiej PIREUS w Bydgoszczy, dajemy mozli-
wos¢ urozmaicenia Pafnstwa menu oryginalnymi potrawa-
mi regionalnej kuchni géralskiej lub srédziemnomorskiej.

ZUPY
* rosét zdomowym makaronem 10,00
e rosét z kotdunami 11,00
« bulion miesny z cielecymi klopsikami 12,00
 krem pomidorowy z bazylig 12,00

(selerowy, lub szparagowy)
« krem borowikowy z puszystg $mietang 13,00
« zurek na biatej kietbasie 12,00
e barszcz czysty 8,00
e barszcz z pasztecikiem 10,00
e barszcz z kotdunami 10,00
* zupa gulaszowa 14,00
e Zupa serowa 12,00
DANIA GEOWNE
dania z drobiu:
« kotlet de’ Volaille 25,00
« piers$ kurczaka ze szparagami owinieta bekonem 27,00
» gotowane udo z kurczaka w sosie potrawkowym 24,00
« grillowana piers kurczaka w sosie

z sera gorgonzola 28,00
* kotlet drobiowy panierowany 22,00
« szaszlyki drobiowe 25,00
« indyk panierowany w oscypku 28,00
« kaczka pieczona na modrej kapuscie 58,00
» udo kacze pieczone z jabtkami 43,00
dania z wieprzowiny:
« szasziyki wieprzowe 29,00
« tradycyjny kotlet schabowy 23,00
« pieczona szynka z sosem borowikowym 29,00
» marynowana poledwiczka wieprzowa

na sosie borowikowym 36,00
« eskalopki wieprzowe z sosem carbonara 36,00
« sznycel (stek wieprzowy)

z wedzong szynka i serem mozzarella 27,00
dania z wotowiny:
« zraziki wotowe we wtasnym sosie 29,00
« pieczony udziec cielecy

z sosem $mietanowo-jarzynowym

z dodatkiem czerwonego pieprzu 42,00

« pieczona ligawa wotowa
podlewana czerwonym winem

dania z ryb:
« pieczony lub gotowany tosos
na warzywnym ratatouille
« pieczony tosos owiniety boczkiem
« gotowany lub pieczony sandacz
na sosie polskim
gotowany filet pstraga na sosie porowym
e panierowany pstrag
w migdatach na sosie cytrynowym

dania jarskie:

o krokiety nalesnikowe z pieczarkami

» gotowane pierogi ruskie
(lub z innym nadzieniem)

» pieczone pierogi z kapustg i grzybami
w ciedcie francuskim

dodatki skrobiowe:

« ziemniaki gotowane
 ziemniaki gotowane puree
« krokiety ziemniaczane

o frytki

o ziemniaki ¢wiartki smazone
e kasza

e ryz

» makaron tagliatelle

dodatki warzywne:

« bukiet warzyw gotowanych

« fasolka szparagowa

« brokuty lub kalafior

« marchewka gotowana

» marchewka z groszkiem

« kapusta zasmazana

o kapusta biata lub modra zasmazana
« buraczki zasmazane

e buraczki na zimno

o suréwki (z marchwi, z selera, z kapusty biatej)

» mix satat z sosem vinaigrette
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DESERY:
« ciasta wypiek wtasny (sernik lub jabtecznik)

platery lub bufet 12,00
» ciasta wypiek wiasny (sernik lub jabtecznik)

serwowane porcyjnie z gatkg lodow

i bitg Smietana 14,00
» mix ciast cukierni Adam Sowa
(2 szt / osobe) platery lub bufet 16,00

« torty okolicznosciowe
cukiernia Adam Sowa do uzgodnienia
* platery z owocami

(z przewaga owocéw sezonowych)

cena za osobe 12,00
« lody z bitg Smietang 14,00
* lody z bitg $mietang i owocami

(lub musem owocowym na goraco) 17,00
NAPOJE:
 napoje zimne bufet nielimitowany,

cena od osoby 30,00
« soki i napoje gazowane - dzbanek 1l 18,00
« bufet kawowy ciggly nielimitowany,

cena od osoby 15,00
KONFERENCJE / SZKOLENIA
bufet kawowy ciagty nielimitowany,
cena od uczestnika 13,00
« przerwa kawowa jednorazowa 9,00
« napoje zimne bufet nielimitowany,

cena za uczestnika 18,00
« bufet napoje ciepte i zimne nielimitowany,

cena za uczestnika 25,00
» mix konferencyjny ciastek kruchych,

cena za uczestnika 8,00
« ciagly bufet ciepty i zimny

z ciastkami kruchymi, cena za uczestnika 30,00

Ponadto przy konferencjach i szkoleniach, wynajem sali
bankietowej oraz uzyczenie sprzetu multimedialnego,
mozliwe w godzinach od 08:00 do 22:00, dodatkowo
ptatne:

SALA:
* bez konsumpcji 1.000,00
» wylacznie bufet ciagty ciepty i zimny

z kruchymi ciastkami 500,00

« z konsumpcja do uzgodnienia

RZUTNIK MULTIMEDIALNY:
(na zyczenia takze bezprzewodowy mikrofon
i nagtosnienie):

»  bez konsumpcji 500,00
o wyfacznie bufet ciggty ciepty i zimny
z kruchymi ciastkami 250,00

ez konsumpcja do uzgodnienia

KOLACJA

zakaski zimne:

schab pieczony ze Sliwka w galarecie
schabiki z mastem chrzanowym
prosie w galarecie z sosem porowym

rolada z poledwicy wieprzowej ze szpinakiem

rolada z poledwicy wieprzowe;j
z pomidorem suszonym i fetg

szparagi z sosem cytrynowym owiniete szynka

szynka z satatka jarzynowga

pasztet pieczony podany z sosem tatarskim

pasztet z sarny

potmisek mies pieczystych

(rosbef, szynka, karczek)

befsztyk tatarski z dodatkami
galaretka z giczy cielecej

galantyna drobiowa

rolada drobiowa z bakaliami

rolada drobiowa ze szpinakiem

krélik w winnej galarecie

carpaccio z fososia wedzonego

toso$ wedzony z musem chrzanowym
terrina z fososia

tatar z fososia

rézyczki z tososia na chrupigcym spodzie
duet z fososia i pstraga

pstrag w galarecie

roladki z pstraga z migdatami
sandacz gotowany w melisowej galaretce
$ledZ w oleju na ostro

tartinki (kanapeczki koktajlowe)
deska seréw réznorodnych

satatki:

satatka jarzynowa

satatka grecka

satatka patacowa

satatka z kurczaka curry
satatka wiosenna

satatka z wedzonym tososiem

dania ciepte:

flaki wieprzowe na rosole

gulasz a’la Strogonow z kurczaka na ostro
gulasz wieprzowy a’la Strogonow

zebra pieczone na kapuscie zasmazane;j
szynka pieczona w catosci na ztoto
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